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artscher

Die Bedienungsanleitung vor Inbetriecbnahme lesen und
- griffbereit am Gerat aufbewahren!

Sicherheit

Diese Bedienungsanleitung beschreibt die Installation, Bedienung und Wartung des
Gerats und ist eine wichtige Informationsquelle und Nachschlagewerk. Die Kenntnis
aller enthaltenen Sicherheitshinweise und Handlungsanweisungen schafft die
Voraussetzung firr das sichere und sachgerechte Arbeiten mit dem Geréat.
Zusatzlich gelten die fur den Einsatzbereich des Gerats gltigen
Unfallverhitungsvorschriften, Sicherheitsbestimmungen und gesetzliche
Regelungen.

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor Beginn der Arbeiten am Gerét,
insbesondere vor der Inbetriebnahme, um Personen- und Sachschaden zu
vermeiden. UnsachgemaRe Verwendung kann zu Beschadigungen fiihren.

Diese Bedienungsanleitung ist Bestandteil des Produkts und muss in unmittelbarer
Nahe des Gerats und jederzeit zuganglich aufbewahrt werden. Wenn das Gerat
weitergegeben wird, muss die Bedienungsanleitung mit ausgehandigt werden.

1 Sicherheit

Das Gerat ist nach den derzeit gultigen Regeln der Technik gebaut. Es kénnen
jedoch von diesem Gerat Gefahren ausgehen, wenn es unsachgemaf oder nicht
bestimmungsgemal verwendet wird. Alle Personen, die das Gerat benutzen,
mussen sich an die Anweisungen der Bedienungsanleitung halten und die
Sicherheitshinweise beachten.

1.1 Signalworterklarung

Wichtige Sicherheits- und Warnhinweise sind in dieser Bedienungsanleitung durch
Signalwoérter gekennzeichnet. Diese Hinweise missen unbedingt befolgt werden,
um Personenschaden, Unfélle und Sachschaden zu vermeiden.

A GEFAHR!

Das Signalwort GEFAHR warnt vor Gefahrdungen, die zu schweren
Verletzungen oder Tod fiihren, wenn sie nicht vermieden werden.
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A WARNUNG!

Das Signalwort WARNUNG warnt vor Gefahrdungen, die
mittelschwere bis schwere Verletzungen oder Tod zur Folge haben
kdnnen, wenn sie nicht vermieden werden.

A VORSICHT!

Das Signalwort VORSICHT warnt vor Gefahrdungen, die leichte oder
maRige Verletzungen zur Folge haben kénnen, wenn sie nicht
vermieden werden.

ACHTUNG!

Das Signalwort ACHTUNG kennzeichnet mdgliche Sachschaden, die
bei Nichtbeachtung des Sicherheitshinweises auftreten kénnen.

HINWEIS!
Das Symbol HINWEIS setzt den Benutzer tber weiterfihrende

Informationen und Tipps fiir den Gebrauch des Gerats in Kenntnis.
1.2 Sicherheitshinweise

Sicherheit bei Betrieb von Gas-Hockerkochern

* Verwenden Sie das gasbetriebene Gerat nicht bei Defekt bzw. Beschadigung
oder Verdacht auf Defekt bzw. Beschadigung. Sollten Funktionsstérungen
auftreten, trennen Sie das Gerat von der Gasversorgung (Gas-Absperrhahn
schlieRen) und wenden Sie sich umgehend an den Kundendienst.

WARNUNG! Brandgefahr!

Verwenden Sie zur Uberpriifung von Undichtigkeiten der Gasleitungen
keine offene Flamme!

» Fihren Sie regelmafig eine Dichtheitspriifung unter Verwendung von
Seifenlauge (Lecksuchspray) durch.

WARNUNG!
Erstickungs- und Explosionsgefahr durch austretendes Gas!
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* Halten Sie bei Gasgeruch folgende Regeln ein:
— umgehend den Gasregler und den Hauptgashahn schlieen
— keine offene Flamme erzeugen, Flammen I6schen
— nicht rauchen

— keine elektrischen Geréate in der Nahe des gasbetriebenen Gerates
benutzen

— bei nicht genau lokalisierbarer Gasaustrittsquelle sofort die Feuerwehr
bzw. die Gas-Versorgungsgesellschaft benachrichtigen.

Sicherheit

Warnaufkleber Gerat

WARNUNG !
Der Brennerdeckel (1) muss korrekt auf die
Brennertulpe (2) aufgesetzt werden.

Andernfalls kann die Brennertulpe (2) verbrennen
und schmelzen.

Brennbare Materialien

» Betreiben Sie das Gerat niemals in der Nahe von brennbaren, leicht
entzundlichen Materialen, z.B. Benzin, Spiritus, Alkohol. Durch die Hitze
verdampfen die Materialien und es kann bei Kontakt mit Zindquellen zu
Verpuffungen kommen.

* Betreiben Sie das Gerat nur mit den vorgesehenen Materialien und bei
geeigneten Temperatureinstellungen. Materialien, Lebensmittel und
Lebensmittelreste im Gerat kdnnen sich entziinden.

* Reinigen Sie das Gerat regelmafig, um das Brandrisiko zu vermeiden.

. I:assen Sie das Gerat niemals unbeaufsichtigt, besonders wenn Sie Fette und
Ole erhitzen, diese kdnnten einen Brand auslosen.

» Sollte ein Brand entstehen, schlieRen Sie den Gas-Absperrhahn. Léschen Sie
eine Flamme niemals mit Wasser, ersticken Sie die Flamme mit einem Deckel
oder einer feuerfesten Decke. Sorgen Sie fiir ausreichend Frischluftzufuhr nach
dem Léschen des Brandes.
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» Die Oberflachen des Gerats werden wahrend des Betriebs heil}. Es besteht
Verbrennungsgefahr. Auch nach dem Ausschalten bleibt die Hitze bestehen.

» Berthren Sie keine heiten Oberflachen des Gerats. Nutzen Sie vorhandene
Bedienelemente und Giriffe.

» Transportieren und reinigen Sie das Gerat nur nach vollstdndigem Abkuhlen.

» Geben Sie kein kaltes Wasser oder brennbare Flissigkeiten auf die heilen
Oberflachen.

Betrieb nur unter Aufsicht

» Betreiben Sie das Gerat nur unter Aufsicht.
» Halten Sie sich immer in der unmittelbareren Nahe des Gerats auf.

Bedienpersonal

» Das Gerat darf nur durch qualifiziertes Fachpersonal betrieben werden.

» Dieses Gerat darf nicht durch Personen (einschlieRlich Kinder) mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangelnder Erfahrung und/oder mangelndem Wissen bedient werden. ﬂ

» Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Geréat spielen oder das Geréat in Betrieb nehmen.

Fehlgebrauch
» Bestimmungswidrige oder verbotene Verwendung kann zu Beschadigungen an
dem Gerat fuhren.

* Verwenden Sie das Gerat nur in betriebssicherem und technisch einwandfreiem
Zustand.

* Verwenden Sie das Gerat nur, wenn alle Anschliisse vorschriftsgemaf
ausgeflhrt sind.

* Verwenden Sie das Gerat nur in sauberem Zustand.

* Verwenden Sie nur Original-Ersatzteile. Fihren Sie niemals selbst Reparaturen
am Gerat durch.

* Nehmen Sie keine Umbauten oder Veranderungen am Gerat vor.
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1.3 BestimmungsgemaRe Verwendung

Sicherheit

Jede Uber die folgende bestimmungsgemafle Verwendung hinausgehende
und/oder andersartige Verwendung des Gerates ist untersagt und gilt als nicht
bestimmungsgemaRi.

Folgende Verwendungen sind bestimmungsgeman:

- Zubereiten und Aufwarmen von Speisen unter Verwendung von
geeignetem Geschirr.

Das Gerit ist ausschlieBlich im AuBenbereich einsetzbar.

1.4 Bestimmungswidrige Verwendung

Eine bestimmungswidrige Verwendung kann zu Personenschaden sowie
Sachschaden durch gefahrliche elektrische Spannung, Feuer und hohe
Temperaturen fiihren. Fuhren Sie ausschlieRlich diejenigen Arbeiten mit dem Gerat
durch, die in dieser Bedienungsanleitung beschrieben sind.

Folgende Verwendungen sind bestimmungswidrig:
— Verwenden in geschlossenen Rdumen
— Beheizen von Raumen.
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Allgemeines

2 Allgemeines

2.1 Haftung und Gewdhrleistung

Alle Angaben und Hinweise in dieser Bedienungsanleitung wurden unter
Bericksichtigung der geltenden Vorschriften, des aktuellen ingenieurtechnischen
Entwicklungsstands sowie unserer langjahrigen Erkenntnisse und Erfahrungen
zusammengestellt. Der tatsachliche Lieferumfang kann bei Sonderausfiihrungen,
der Inanspruchnahme zusatzlicher Bestelloptionen oder auf Grund neuester
technischer Anderungen, u. U. von den hier beschriebenen Erléauterungen und
zeichnerischen Darstellungen abweichen.

Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung fir Schaden und Stérungen bei:
— Nichtbeachtung der Anweisungen,
— bestimmungswidriger Verwendung,
— technischen Anderungen durch den Benutzer,
— Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile.

Technische Anderungen am Produkt im Rahmen der Verbesserung der
Bedienungseigenschaften und der Weiterentwicklung behalten wir uns vor.

2.2 Urheberschutz ﬂ

Die Bedienungsanleitung und die in ihr enthaltenen Texte, Zeichnungen, Bilder und
sonstigen Darstellungen sind urheberrechtlich geschitzt. Vervielfaltigungen in
jeglicher Art und Form — auch auszugsweise — sowie die Verwertung und/oder
Mitteilung des Inhaltes sind ohne schriftliche Zustimmung des Herstellers nicht
gestattet. Zuwiderhandlungen verpflichten zu Schadensersatz. Weitere Anspriiche
bleiben vorbehalten.

2.3 Konformitatserklarung

Das Gerat entspricht den aktuellen Normen und Richtlinien der EU. Dies
bescheinigen wir in der EG-Konformitatserklarung. Bei Bedarf senden wir Thnen
gern die entsprechende Konformitatserklarung zu.
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3 Transport, Verpackung und Lagerung

Transport, Verpackung und Lagerung

3.1 Transportinspektion

Priifen Sie die Lieferung nach Erhalt unverziglich auf Vollstandigkeit und
Transportschaden. Nehmen Sie bei duRerlich erkennbaren Transportschaden die
Lieferung nicht oder nur unter Vorbehalt entgegen. Vermerken Sie den
Schadensumfang auf den Transportunterlagen/ Lieferschein des Transporteurs und
leiten Sie die Reklamation ein. Reklamieren Sie verdeckte Mangel sofort nach
Erkennen, da Schadensersatzanspriiche nur innerhalb der geltenden
Reklamationsfristen geltend gemacht werden kdnnen.

Falls Teile oder Zubehor fehlen sollten, nehmen Sie bitte mit unserem
Kundenservice Kontakt auf.

3.2 Verpackung

Werfen Sie den Umkarton lhres Gerates nicht weg. Sie bendtigen ihn eventuell zur
Aufbewahrung, beim Umzug oder wenn Sie das Gerat bei eventuellen Schaden an
unsere Service-Stelle senden mussen.

Die Verpackung und einzelne Bauteile sind aus wiederverwertbaren Materialien
hergestellt. Im Einzelnen sind dies: Folien und Beutel aus Kunststoff, Verpackung
aus Pappe.

Flhren Sie wiederverwertbare Verpackungen dem Recycling zu. Beachten Sie die
in lhrem Land geltenden Vorschriften.

3.3 Lagerung

Lassen Sie die Packstuicke bis zur Installation verschlossen und bewahren Sie
diese unter Beachtung der auen angebrachten Aufstell- und Lagermarkierung auf.
Lagern Sie die Packstlicke nur unter folgenden Bedingungen:

in geschlossenen Raumen

— trocken und staubfrei

— vor aggressiven Medien ferngehalten

— vor Sonneneinstrahlung geschiitzt

— vor mechanischen Erschitterungen geschutzt.

Bei langerer Lagerung (> 3 Monate) kontrollieren Sie regelmaRig den
Allgemeinzustand aller Teile und der Verpackung. Erneuern Sie bei Bedarf die
Verpackung.

— trennen Sie das Gerat vor der Lagerung von der Gasflasche.
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Technische Daten

4 Technische Daten

4.1 Technische Angaben

Bezeichnung: Hockerkocher G-1KB 1K680
Art.-Nr.: 1054513

Material: CNS 18/10, Guss
Tragfahigkeit in kg max.: 50

GroRe Kochstelle von — bis in mm: 230 -450

Lange Schlauch in m: 1,5

Anschlusswert: 6,8 kw

MafRe (B x T x H) in mm: 400 x 445 x 400

Gewicht in kg: 15,3

Technische Anderungen vorbehalten!

Ausfiihrung / Eigenschaften

+ Betriebsart: Gas

+ Gas-Art: Flissiggas

» Gasbrenner: Starkbrenner
* Zind-Art: Piezo-Ziindung
* Zundsicherung

» Erweiterung der KochstellengrofRe (230 - 450 mm) durch optional erhaltlichen
Kleintopfring und Wokaufsatz

+  GummifiiRe
* Wichtige Hinweise:
— Ausschlief3lich im AuRRenbereich einsetzbar
— Lieferung ohne Gas-Anschlussset
— Ein Druckminderer von max. 50 mbar ist erforderlich
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Gasdrucktabelle / Bestimmungslander

Kategorie Gastyp / Gasdruck
G20:20 mbar

I2H

I2E G20: 20 mbar

I2E+ G20/G25: 20/25 mbar

I2EK G25.3: 25 mbar
G30: 28-30 mbar

13+ G31: 37 mbar
G30/G31: 30 mbar

I13B/P

I13B/P G30/G31: 37 mbar

I13B/P G30/G31: 50 mbar

Technische Daten

Bestimmungslander

AT, BG, CH, CZ, DK, EE, ES,
Fl, GB, GR, HR, HU, IE, IS, IT,
LT, LV, NO, PT, RO, SE, SI,
SK, TR

DE, LU, PL, RO
BE, FR
NL

BE, BG, CH, CY, CZ, ES, FR,
GB, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT,
SI, SK

BE, BG, CY, DK, EE, FI, FR,
HR, HU, IS, IT, LT, LU, MT,
NL, NO, PT, RO, SE, SI, SK,
TR

Diisentabelle

Gastyp / Gasdruck

G20: 20 mbar

G25: 25 mbar

G25.3: 25 mbar

G30: 28-30 mbar / G31: 37 mbar
G30/ G31: 30 mbar

G30/ G31: 37 mbar

G30/ G31: 50 mbar

10/22

PL
AT, CH, DE, SK
Tab. 1
Brennerdiise Leistung
2 mm 6,5 kW
2 mm 6,5 kKW
2 mm 5,8 kW
1,15 mm 5,2 KW
1,15 mm 5,2 KW
1,15 mm 5,8 kKW
1,15 mm 6,8 kW
Tab. 2

1054513
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4.2 Baugruppeniibersicht

Abb. 1
1. Thermische Flammenuberwachung 2. Zindelement
3. Brennerdeckel 4. Brennertulpe
5. Gussrippenrahmen 6. Gestell
7. FURe (4x) 8. Gasanschlussstiick
9. Gaszuleitung 10. Gasregler
11. Drucktaste Piezo-Ziindung

1054513 11/22



'-
=yariscner
Technische Daten

Zusatzliches Zubehor (nicht im Lieferumfang enthalten!)

Abb. 2 Abb. 3

Wokaufsatz G-1KB 1K680

Material: CNS 18/10

Durchmesser Wokeinsatz: 314 mm
MaRe: B 400 x T 400 x H 96 mm
Gewicht: 2,2 kg

Art.-Nr. 105452

2
¢

Abb. 4 Abb. 5

Kleintopfring G-1KB 1K680

Material: Edelstahl

Durchmesser Kochgeschirr: 175 - 230 mm
MaRe: B 395 x T 395 x H 20 mm

Gewicht: 0,85 kg

Art.-Nr. 105453
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Installation und Bedienung

4.3 Funktion des Gerates

Die mobile Gaskochstelle mit Starkbrenner ist flexibel im Auflenbereich einsetzbar.
Eine erweiterte Auswahl des Kochgeschirrs bieten sowohl die optional erhéltliche
Kleintopfring oder Wokaufsatz.

5 Installation und Bedienung

5.1 Installation

A VORSICHT!

Bei einer unsachgemaiRen Installation, Einstellung, Bedienung oder
Wartung bzw. Handhabung des Gerites kann es zu Personen- und
Sachschidaden kommen.

Aufstellung und Installation, sowie Reparaturen dirfen nur von
autorisiertem Fachpersonal unter Einhaltung der im jeweiligen Land
geltenden Gesetzgebung vorgenommen werden.

Folgende geltende Anforderungen und Vorschriften miissen eingehalten werden: ﬂ

1. DVGW-TRGI (Technische Regeln fiir Gasinstallation);
2. TRF (Technische Regeln Flissiggas);

3. DVGW-Arbeitsblatt G 631 (Installation von Grof3kiichen-
Gasverbrauchseinrichtungen).

AuRerdem missen die einschlagigen bau- und gewerberechtlichen Bestimmungen,
Unfallverhitungsvorschriften und VDE-Vorschriften am Installationsort eingehalten
werden.
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Installation und Bedienung

Auspacken / Aufstellen

Packen Sie das Gerat aus und entfernen Sie alle au3eren und inneren
Verpackungsteile, sowie Transportsicherungen.

A VORSICHT!

Erstickungsgefahr!

Halten Sie Verpackungsmaterialien wie Plastikbeutel und Styroporteile
auRerhalb der Reichweite von Kindern.

Ziehen Sie falls vorhanden die Schutzfolie vom Gerat ab. Ziehen Sie die
Schutzfolie langsam ab, damit keine Kleberriickstédnde zuriickbleiben. Entfernen
Sie eventuelle Kleberriickstdnde mit einem geeigneten Losungsmittel.

Achten Sie darauf, dass das Typenschild und die Warnhinweise am Gerat nicht
beschadigt werden.

Stellen Sie das Gerat niemals in nasser oder feuchter Umgebung auf.

Stellen Sie das Gerat so auf, dass die Anschliisse leicht zuganglich sind und bei
Bedarf schnell getrennt werden kénnen.

Stellen Sie das Gerat auf eine Flache mit folgenden Eigenschaften:

— eben, ausreichend tragfahig, wasserresistent, trocken und hitzebestandig
ausreichend grof3, um ungehindert mit dem Gerat arbeiten zu kénnen
gut zuganglich
mit einer guten Luftzirkulation.

Stellen Sie das Gerat im Freien oder in einem grof3en, offenen und gut
bellifteten Bereich auf.

Achten Sie darauf, dass sich keine Hindernisse oder Gegenstéande, die durch
Hitze der Flammen beeinflusst werden kénnen (z. B. Aste, Mobel, Vorhange
oder andere brennbare Gegenstande) am Aufstellort befinden.

Stellen Sie das Gerat niemals direkt an Wande, Mauern, Mébel oder sonstige
Gegenstande aus brennbaren Materialien. Halten Sie seitlich einen
Mindestabstand von 300 mm ein.

Sollte die Einhaltung dieser Mindestabsténde nicht méglich sein und die
Aufstellung direkt an Wande, Mauern, Mdbel oder sonstige Gegenstande aus
brennbaren Materialien erfolgen, miissen Schutzvorrichtungen (z. B. Folien aus
hitzebestandigem Material) angebracht werden, die einer Temperatur von
mindestens 65 °C standhalten.

Halten Sie einen ausreichenden seitlichen Abstand fir den Kundendienst bei
eventuellen Wartungs- und Reparatureingriffen ein.
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Installation und Bedienung

5.2 Gasanschluss

Wichtige Hinweise

» Prifen Sie vor der Installation des Gerates und dessen Anschluss an die
Gasversorgung sorgfaltig den festen Teil der Gasanlage, die den staatlichen
Bauvorschriften entsprechen sollte.

» Die Gaszufuhrleitung ist abhangig von der Gasart gemaf den geltenden
Vorschriften querschnittmafig zu wahlen und dementsprechend zu verlegen.

» Die Verbindung kann fest oder I6sbar erfolgen; kommen Schlauchleitungen zur
Anwendung, so missen diese aus nichtrostendem Stahl nach DIN 3383 Teil 1
oder 3384 bestehen.

» Vergewissern Sie sich, dass die Schlauchleitungen nicht an oder in der Nahe
von heilen Flachen verlaufen, nicht unter Druck bzw. Zugdruck stehen und
nicht mit scharfen Kanten oder sonstigen Objekten in Berlihrung kommen, die
diese Leitung beschadigen kénnten.

+ Sollten Dichtstoffe oder Dichtungsmaterialien fiir Gewindeverbindungen
verwendet werden, so missen diese DVGW-gepriift und zugelassen sein.
» Prifen Sie, ob die Gasflasche (falls vorhanden) ordnungsgemaf aufgestellt und
geschutzt ist und an einem trockenen Platz steht.
» Vergewissern Sie sich vor der Installation des Gerates, dass es fir Gas und ﬂ
Druck vor Ort eingestellt ist (siehe Typenschilder auf dem Gerat und Tabelle 1).
Sollten die Voreinstellungen nicht tbereinstimmen, muss das Gerat auf eine

andere Gasart umgerustet werden (Abschnitt ,Umstellung auf eine andere
Gasart / erforderliche Einstellungen®).

* Wenn der Gasleitungsdruck 10% des Nenndrucks Uberschreitet oder
unterschreitet, muss ein Gasdruckregler installiert werden, um die Stabilisierung
des Gasdrucks zu gewahrleisten.

» Ein typgepriifter Gas-Absperrhahn muss an einer leicht zuganglichen Stelle
zwischen Gasversorgung und Gerat installiert werden, damit bei Bedarf die
Gaszufuhr jederzeit unterbrochen werden kann.

» Der Gasanschlussstutzen befindet sich an der Riickseite des Gerates.
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Installation und Bedienung

Gerat anschlieBen

1. Verbinden Sie ein Ende des mitgelieferten
Schlauchs mit dem Gasanschlussstutzen an
der Riickseite des Gerates

2. Verbinden Sie das andere Ende mit einer
Gasflasche oder der Gasversorgung am
Aufstellort.

Abb. 6

3. Fihren Sie eine Dichtheitspriifung samtlicher Verbindungsstellen zwischen

Gasquelle und Gerat durch. Verwenden Sie hierzu eine Seifen-Wasser-L6sung
oder ein Lecksuchspray, andernfalls schaumbildende Mittel, die keine Korrosion
verursachen.

WARNUNG!
Verwenden Sie zur Dichtheitspriifung keine offenen Flammen!

Bepinseln Sie die Verbindungsstellen (auch am Gas-Absperrhahn) mit dem
gewahlten Mittel.
HINWEIS!

Bei der Priifung darf keine Blasenbildung auftreten, dann ist die
Verbindung dicht.

Umstellung auf eine andere Gasart / erforderliche Einstellungen

Das Gerat ist fiir den Betrieb mit der auf dem Typenschild angegebenen Gasart
(Flissiggas) abgenommen und vorgerustet.

Wenn die Voreinstellungen des Gerates nicht mit dem am Aufstellort
vorhandenen Gas-Typen Ubereinstimmen, schlieBen Sie das Geréat nicht an die
Gasversorgung an.

Fir die Umristung des Gerates auf die vorhandene Gasart missen die Disen
ausgetauscht und erforderliche Einstellungen vorgenommen werden.

VORSICHT!

Diese Umriistung darf nur von einem qualifizierten Gasinstallateur unter
Beachtung der technischen Daten durch Austausch der Brennerdiise
sowie daraus folgende Einstellungen durchgefiihrt werden.
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1. Entnehmen Sie die Angaben fur die erforderlichen Diisen der Disentabelle
(Tab. 2).

2. Nehmen Sie den Brennerdeckel, die Brennertulpe und das Brennerrohr nach
oben ab.

3. Schrauben Sie die Brennerdiise mit einem passenden Schraubenschliissel ab.
4. Setzen Sie fir die vorhandene Gasart eine entsprechende Duse ein.

Nach der Umstellung von Flissiggas auf Erdgas muss die Bypassduse eine
Umdrehung herausgedreht werden.

Installation und Bedienung

ACHTUNG!

Nach erfolgter Gasartumstellung oder Anpassung muss unbedingt der mit
der Brennerdiise mitgelieferte entsprechende Aufkleber am
Geratetypenschild angebracht werden!

5.3 Bedienung

A WARNUNG!

Verbrennungsgefahr durch hohe aufsteigende Flammen! ﬂ
Wahrend des Zindvorgangs niemals Uber die Kochstelle beugen.
Verbrennungsgefahr durch heiBe Teile oder Oberflachen

Heille Oberflachen des Gasbrenners wahrend des Betriebes und auch
unmittelbar nach dem Betrieb nicht berihren.

Verwenden Sie Topflappen oder Schutzhandschuhe.

Vor dem ersten Gebrauch
1. Reinigen Sie das Gerat vor dem ersten Gebrauch nach Anweisungen im
Abschnitt ,,Reinigung*.

2. Vergewissern Sie sich vor dem Gebrauch, dass das Gerat in einwandfreiem
Zustand ist und in einem gut gellfteten Bereich steht.

3. Vergewissern Sie sich, dass keine Gegenstande um oder unter dem Gerat die
zur Verbrennung erforderliche Luftmenge einschranken.

4. Fuhren Sie die folgenden Anweisungen zur Inbetriebnahme durch.
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Gerit in Betrieb nehmen

Installation und Bedienung

Abb. 7

Offnen Sie den Gas-Absperrhahn der Gaszuleitung.
Drehen Sie den Gasregler (10) auf die AUS-Einstellmarkierung (a).
Driicken Sie den Drehregler (10).

Halten Sie den Drehregler (10) gedriickt und drehen Sie ihn gegen den
Uhrzeigersinn.

Hierdurch wird das Ventil gedffnet und Gas gelangt durch die Gaszuleitung an den
Brenner.

N~

5. Halten Sie den Gasregler (10) weiterhin gedriickt und betatigen Sie gleichzeitig
die Drucktaste der Piezo-Ziindung (11).

Es ertont ein lautes Klicken und der Ziindfunke entflammt das Gas am Brenner.

6. Halten Sie den Gasregler (10) nach dem Ziinden der Flamme noch einige
Sekunden gedriickt, bis sich das Thermoelement erwarmt.

7. Lassen Sie den Drehregler (10) los.

Sollte die Flamme erldschen, wird dies durch die Zindsicherung am Brenner
registriert und die Gaszufuhr wird unterbrochen.

8. Warten sie, bis das Gas verflogen ist und wiederholen Sie in diesem Fall die
oben aufgefiihrten Schritte.
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1. Stellen Sie die Flamme anschlief3end entsprechend den zuzubereitenden
Speisen ein. Drehen Sie hierzu den Gasregler (10) auf die gewlinschte Position.

2. Stellen Sie einen geeigneten Topf oder Pfanne mit den gewuinschten Speisen
auf den Gussrippenrahmen.
Die Grof3e der Kochstelle liegt im Bereich 230 - 450 mm.

Durch optional erhéltliches Zubehor (Kleintopfring und Wokaufsatz) ist es méglich,
kleinere Kochtopfe oder eine Wokpfanne zu nutzen.

Installation und Bedienung

Speisen zubereiten

3. Bereiten Sie lhre gewlinschten Speisen auf dem Hockerkocher vor: kochen,
garen, braten, diinsten, etc. Sie die vorbereiteten Lebensmittel.

Gerit ausschalten

1. Schalten Sie das Gerat nach dem Kochvorgang aus.

2. Unterbrechen Sie die Gaszufuhr zum Brenner, indem Sie den Gas-Absperrhahn
schlielen.

3. Drehen Sie den Gasregler (10) im Uhrzeigersinn auf die AUS-

Einstellmarkierung (a). ﬂ
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Reinigung und Wartung

6 Reinigung und Wartung

6.1

Sicherheitshinweise zur Reinigung

SchlieRen Sie vor der Reinigung den Gashahn der Gasversorgung.
Lassen Sie das Gerat vollstéandig abkuhlen.
Verwenden Sie keinen Druckwasserstrahl, um das Gerat zu reinigen.

Verwenden Sie keine spitzen oder metallischen Gegenstande (Messer, Gabel
etc.) um das Gerat zu reinigen. Spitze Gegenstande kénnen das Gerat
beschadigen.

Verwenden Sie zum Reinigen keine Scheuermittel, I6semittelhaltige oder
atzende Reinigungsmittel. Diese kdnnen die Oberflache beschadigen.

Reinigen Sie das Gerat niemals mit entziindlichen oder explosiven
Flussigkeiten. Die Dampfe kénnen bei Inbetriebnahme des Gerates eine
Feuergefahr oder eine Explosion verursachen.

Verwenden Sie keine Stahlwolle, Stahlblrsten oder Spatel, von denen
Eisenpartikel zurlickbleiben kénnen. Diese Materialien kdnnen oxidieren und
Rost auf dem Geréat hinterlassen.

6.2 Reinigung

1.

2.

Reinigen Sie das Gerat regelmaflig am Ende des Arbeitstages, bei Bedarf auch
zwischendurch oder wenn das Gerat langere Zeit nicht benutzt wurde.

Reinigen Sie das Gehause des Gerates und den Gussrippenrahmen mit
warmem Wasser und einem milden Reinigungsmittel. Verwenden Sie ein
weiches Tuch oder einen Schwamm.

Uberpriifen Sie die Offnungen des Brenners. Falls diese verstopft sind, reinigen
Sie diese mit einem Stahlwollkissen, um Ablagerungen zu entfernen, ohne
dabei jedoch Teile der Ziindeinheit zu beschadigen.

Nehmen Sie den Brennerdeckel ab.

Reinigen Sie den Brennerdeckel und Brennertulpe mit warmem Wasser und
einem milden Reinigungsmittel.

Wischen Sie die gereinigten Teile und Flachen mit einem sauberen, feuchten
Tuch nach.

Trocknen Sie die gereinigten Teile und Flachen anschlieRend griindlich mit
einem weichen Tuch ab.
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Reinigung und Wartung

6.3 Wartung

ACHTUNG!

Wartungsintervalle unbedingt beachten!

Alle Wartungs- und Reparaturarbeiten nur von einem autorisierten
Gasfachbetrieb durchfiihren lassen.

Zur Aufrechthaltung der Funktion muss das Gerat mindestens zweimal im Jahr
einer Wartung unterzogen werden. Die Wartung umfasst:

— Kontrolle des Zustands von Verschleifteilen

— Reinigung der thermischen Flammenuberwachung

— Uberpriifung der Offnungen des Starkbrenners auf Sauberkeit
— Kontrolle der Funktion des Gerates.

Wir empfehlen, die abgenutzten Teile wahrend der Wartung zu ersetzen, so dass
weitere Eingriffe des Kundendienstes und plétzliche Stérungen des Gerates

vermieden werden. ﬂ
AuRerdem empfehlen wir, mit dem vertrauten Kundendienst einen Wartungsvertrag
abzuschlielRen.
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7 Mogliche Funktionsstorungen

Mogliche Funktionsstorungen

Die folgende Tabelle enthalt Beschreibungen von mdglichen Ursachen und
MafRnahmen zur Behebung von Funktionsstérungen oder Fehler beim Betrieb des
Gerates. Wenn sich die Funktionsstérungen nicht beheben lassen, kontaktieren Sie

den Kundendienst.

Stoérung

Brenner ztindet nicht

B Zindflamme bleibt

nicht an

22122

Mogliche Ursache

Druckverlust in der
Gaszufuhrleitung

Duse verstopft

Drehregler wurde nicht lange

genug gedrickt, dadurch
hatte das Thermoelement
nicht gentigend Zeit sich zu
erwarmen, um den

notwendigen Thermostrom zu

erzeugen

Thermoelement ist
verschmutzt

Thermoelement defekt

Behebung

Gasversorgung prifen,
Gaszufuhrleitung auf
Dichtigkeit prifen

Kundendienst
kontaktieren

Zindvorgang wiederholen

Thermoelement prifen
und mit feiner Stahlbirste
reinigen

Kundendienst
kontaktieren
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