Dynamice

Dynamix Trio 160

Dynamix Trio 160

Das Komplett-Set mit Mixstab, Rihrbesen

und Purierstab!

Die vielseitigsten Kombinationen zum Mixen,
Emulgieren, Riihren und Plrieren.

Fiir jede Anwendung das richtige Werkzeug. Schnell
abnehmbar. Easy in der Reinigung.

Ein echtes Profigerat fiir kleinen Zubereitungen.
Leicht, schnell, effizient und robust.

variable 220 Watt 1-8
Geschwindigkeit Liter
Reinigung:

Bitte reinigen Sie den Mixstab umgehend nach der
Benutzung.

Dazu halten Sie den Mixer in einen Behalter mit
Wasser und lassen das Gerat 3 Sekunden laufen.
Bei starkerer Verschmutzung nehmen Sie den Stab
vom Motorblock und reinigen Sie so die Mixglocke.
Stébe mit dem CleanUp System, lassen sich einfach
zerlegen.

Dies sollte man regelmaBig, je nach Haufigkeit der
Anwendungen, nach 1 - 4 Wochen tun.

Technische Spezifikationen

Artikelnummer: MF060
Anschluss: 230V (Wechselstrom)
Ausfiihrung: Kombi-Set
Leistung: 220 W

Gewicht / verpackt: 2,1/ 3,0 kg

Drehzahl Lange Verarbeitungmengen
Mixstab 3000-13000 U/Min 160 mm 1-8 Liter
Riihrbesen 600-2500 U/Min 185 mm 1-4 Liter
Piirierstab 70-300 U/Min 126 mm 1-5kg
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