Dynamice

Dynacube

Dynacube

Dynacube hat ein patentiertes Schneidesystem. Er
arbeitet mit zwei Schneidegattern und eine
Messerklinge, die sich gleichzeitig bewegen.
Produkte wie Gemiise,Obst, Kdse oder gekochtes
Fleisch, selbst Tomaten werden schonend und perfekt
geschnitten oder gewirfelt.

Der Dynacube ermdglicht verschiedene
Schnittméglichkeiten:

e 1) Wiirfel mit Schneidegattern und Messer

e 2) Sticks (Pommes Frites) mit den Schneidegattern
ohne Messer

« 3) Scheiben mit dem oberen Gitter

Der Dynacube wird mit zwei Befestigungssystemen
geliefert:

 SaugfliBe flr den gelegentlichen Einsatz

« FiiBe zum Anschrauben fiir starke Beanspruchung

verschiedene GittergréoBen wahlbar:

NEU: Gitter 5,5x5,5 mm
Gitter 7x7 mm

Gitter 8,5x8,5 mm
Gitter 10x10 mm

Gitter 14x14 mm

Gitter 17x17 mm

30-50
Kg / Stunde

J

Technische Spezifikationen
Artikelnummer: CL003-CL009
Ausfiihrung: Einzelgerat
Gewicht / verpackt: 3,1 /4,1 kg

Gesamthohe: 330 mm
Durchmesser: 400 mm
Gewicht: 3,1 kg
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